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Casa Tarradellas apuesta un año más por la innovación y la calidad del producto en Alimentaria 2026
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Casa Tarradellas apuesta un año más por la innovación y la calidad del producto en Alimentaria 2026. La empresa familiar presentará la evolución de su portfolio y novedades como la Pizza Frankfurt, las masas frescas y el Jamón Cocido Extrafino 92% carne. 
El corazón de la visita es la cocina, donde @Elchefconbotas, el dúo @Personalxef y @Belfood_Ana, entre otros, muestran a través de sesiones de showcooking, la versatilidad de las novedades de la marca en un entorno pensado para degustar, conversar y compartir la esencia familiar y cercana que define a Casa Tarradellas.
Esta presencia en Alimentaria refleja una forma de trabajar que va más allá del propio producto. Con la puesta en marcha de su segundo molino en 2025, la compañía se convierte en el único elaborador de pizzas en Europa que integra también la producción de la harina dentro de su propio proceso. De este modo, cuida todo el ciclo del trigo, desde la colaboración con agricultores hasta la molienda del grano, asegurando la trazabilidad y la calidad de su propia harina.
Puedes visitar el stand de Casa Tarradellas en Pabellón 2 en E-221.
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